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Guibiirgerliche Kiiche
Willkomumer imv Gasthaus Pilling.
Alle Speisevv auch zunm Mitnelunenv!

Des Weiteresw bieterw wir Ihnes eine reichhaltige
Auwswahll onv Mevuis und kaltenw/wowrmenv Buffets fuwr
Thwe Feiervw inv unserenw Rauwmlichkeiten.

=
Wir hoffen, dass Sie sich beid ung wohdftiddlew.
Ihw Teamv Pilling

Genaue Offnungszeitenv entnelumer Sie
bitte wnserer Homepage

Nettestr. 18, 58762 Altenav
Telefon: 02352 - 24 55 9

E-Mail: info@haus-pilling:de
www.haus -pilling.de

Gasthausg Pilling
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E Mt seiner anerkannt gutes Kitche ist das
; Hovu/y?dlung/al/yalt%te/(iaétstattavor Ort
eivv echtes Stiuck A ltena.

Seit 1724 besteht dieses Gasthaus mit seiner
besonderen und wrtivmlichen Atmosphiire
mittenv imv Nettetal.

Das schwuncke, alte Hauws mit seinen meter -
- dicken Wenden aus schwerem Bruchstein ist seit
steberv Generationenw die Heimat
hiesiger Gastwirte und seit jeher
einv angesehenes Bvufgerlcrkal/soww
Stovmmhaus der angesehenen Drant-
zieher-Gilde und devw alfen Draht-
rollenbesitzern, den Reidemeister

gofitie det 510
ig ' . 3¢
: (1 miten im. NEC

ol bet D k.
dos Derfommiu® “ angelehenes BilegerioRal.

aeivemeifier wnd €18

Wandmalerei, Balkenw und die be-
ridhunte Kletterscule ergdihlev viel

vom geschdiftigen Treiben und
Frohsivwv der Altenaer Biwger.

Wir wiunschen Thwmew eine
schone Zeit ivv unseresv
Rauwmeny und

guten Appetit!
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Haus Pilling bleibt inv der Familie

Seit Jarnuwar 2020 unter neuer fiifu'lmg

Patrick Hochstein und Marie Kebernik ilbernehuwmen das
Gasthaus vow Frang-Georg Brillest.

Day dlteste Gasthaus inv Altena und imv Méwkischewn Kreis;,
Haus Pilling inv der Nette, steht unter neuer Leitung.
Patrick Hochstein (24 und Enkel vow F.G. Brillert) uwnd
seine Lebevsgefilhuwtin Marie Kebernik (23) fidwerw nuwv
das Gasthauws und setzenw damit die Familientraditiovw
nahtlos fort.

=

Das newe Wirtspaowr arbeitet schow einige Jahwe
mit viel Freude und Elaww imv Hauws Pilling und freut sichy
nun ganvg die Fidwung und, Verantwortung fiur dies
Traditionsgaststeitte ubernomwmerv zu habew.

=

ts gibt nicht viele vergleichbawe Houser, die sich ridunesn
kovwneny, seit 1724 einv Stick Orty- und vielleicht sogawr Heimat-
geschichte zw seivv 1996 fasstenv Renate und Frang-Georg Brillert
durchy Kontakte zum damaligen Chef derv Lserlohwner Brouered,
Dr. Alfons Meier, den Mut, sichv dovt als Wivtsleute
selbststindig zuw machen.
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Ihre Zufriedenheit ist uns weichtig!

Aly Thwe Traditionsgaststiitte
liegt es uny an Hergen, dass Sie sichv bed ung runduwm
wonhlfilhdew.

Daher fremen wir ung auch, werw Sie ung eirnv
Feedback gelew. -

Lob; einvpaawr Worte zw Threr Zufriedenheit ilber A

Service und Speisen, aber auch Avwegungerv oder Ver - b

willkommen.

SPV%}L@WSL&WWWOL{}B@MGWM
™
Und wevrwv es Ihnevv gefallen hat,
empfehlen Ste ung ger weites; gB. auf Facebook
(wo- Ste anch imumer aktuelle News finden)

eine Regensiov bei Google.
=
Herzlichenw Dank und gutenw Appetit!

IThw Teawmv Pilling
Gasthaus 1|>i}}2}g :
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qqsumi. und, fib
Grofier Salat !
mit Keise, Schinkerv und Thanfischv™ @552 %

120 50€ e

unsch
&\\N Ay,

@ %
100%

Grofier Salat mit Putenbrust**° egan, 1
15,50 € '

Alle Salate wahlweise mit Balsoumico-- Dressing
oder Joghuwut-Dressing

=

Grofle Ofenkawtoffel ,‘)m%
wut Souwr Creounm W/SMW* G sel, 28 ?g

12,90 €

Wahlweise mit
Putenbrust Raucherlachs * 72
16,90 € 18,90 €

Frische Genwuisepformne oot v
it Paprika, Zucching, Champignons inv %‘1% o
pikanter Tomaterv-Knoblauchsauce * ™ 9 o -

15,50 €
Wahlweise mit Gouda oder Feta ™ ilberbacken
(* aus Kuhmilch)
16,90 €

unsch
?&\N a,,%

géf’&’}b Diese Gerichte kdnnenw wir auf Wunschv vegowv gubereitesv
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‘Verspreisen
Westfoilische Kauwtoffelsuppe

mit Mettwuwrst * & "> e

71 50 € .'%“_Q-_:r-
Tomater - Paprikasuppe **"" : W&’}" 4%
7,50 €

Kleiner gemischter Salat**
4 80=
=

Fir den kleinen, Hunger

Currybockwurst mit Pommes und, Mayonnaise * ¢
11,50«

Frischv gebackener Camembert auf Toast * o5
1500

Bratkawtoffeln mit gwei Spiegeleiern und Salat * ="
12,50 €

v.\,K\Nu““h 51/%

’\}Qé“&’}., Diese Gerichte konnenw wir auf Wunschv vegowv gubereitesv




Annelieses Festtagsschnitzel

mit Schwmorzwiebeln, Baconw und Champignons
v Rabuwnsaunce * 5" ?
mit einemv Schwnitzel oder mit zgwei Schnitzelvw
16,90 ¢ = 22,90 €

Anneliese Pilk
(Fote 1974)
Seit 1955 leitete The g Gedenkerv
sie day Gasthawy sevvierenw wir U
Pilling; kochte Festtagsschnitzel.
selbst wnd wawr die % Danke  dveliese
gute Seele des Hause.

=

Gebratene Kalbsleber
auf Kautoffelpiwee mit gebratenen Apfeln und Zwiebelw,
mit Preiselbeeren garniest * ="’

22,90 €
Pilli : ﬁ
Schwitzel mit Birne und Camembert ilberbackeny
mut Preiselbeeren garniest * ="'
19,90 €

Matjes nach Hausfranenart
mit Bratkoauwtoffeln und Mixed Pickles
165904

Zw unseresv Schnitzelw reichen wir wahdweise
Pommes Frites, Kroketten oder Bratkowtoffeln

Gasthaus Pilling 7
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"Westfilische Spezialitdken

Himmel und Erde }
A Gebratene Blutwurst auf Kowtoffelstompf
mit gebvatenesn Apfeln und Zwiebeln * ©*°

15,90 €

Sauerlander Hausmacher Sillgze

mit Remowlade, Bratkartoffeln wnd Mixed Pickles * <" &
14,50 € i\
Potthucke .
mit Schinkenw und Schwarzbrot, "‘
dazuw Rabenkraut wnd Apfelmus * ©5"*
15,50 €

=

Potthucke, aunch Puffer genowwnk, ist einv typisches Kawtoffelgericht aus
dewv Saunerland. Wortlich bedeutet es: ,,Das, was imv Topf hockt”, dav sich
dieses Gericht leicht o Bodew festbackt. In Kochbichernw wird es heute

meist als ,,Sauerlonder Potthucke  begeichnet.

Der imv Ofenv gebackene Teig aus geriebenen Kawtoffeln galt frivher aly
Arme-Leute-Essen. Inv dew vergangenew Jahwen fundet maw das Gericht
immer hdufiger, leicht veredelt inv Sauerlinder Spegialvestorants.
Zur Potthucke schwmeckt besonders gut Schinken; Schwarzbrot und einv
frischer Salat. Natiwlich dorf aunch eivv kithles Sauerlinder Bier
nicht fehlev.

Wir empfelen ein frisch gegapftes Grevensteiner.

=

. Gasthaus =||>111mg
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Schnibgd. wen, Schueein., Pute eder wegi
KM?/'SM %G EMN
16,90 €

Howaii-Schnitzel
it Anounas und Kdse uberbacken, mit Preiselbeeren * 5"

16,90 €

Kristchesn
Schwnitzel mit gebratenen Pilgen, Zwiebelnw und einem Spiegelei * * ™"

19,90 €

Spinat-Schwnitzel
mit Blattspinat, abgeschimeckt mit Zwiebeln und Knoblauch _n
wahlweise mit Fetow (auws Kuhmilch) oder Gouda ilberbackesy * ¢ 5" e
19,90 € 1"

Zwiebel-Schnitzel
mit gebratenen Zwiebeln * “5""
19,90 €

=
Putenschnitzel berechnenw wir mit 2,00 € Aufpreis

=

Kleiner Beilager-Salat
4,50 €

=

Zw unserexv Schnitzelw reichenw wir wahlweise
Pomumes Frites, Krokettenw oder Bratkoawtoffelv

(B asthaus ?|Ptllmg



Schnitzel, wen, Schueein, und, Pute

Schwnitzel Wiener Art 'ﬁ:m;
mit Pomumes Frites und Salatbeilage* **"
14,50 ¢
Plefferralwn-Schnitzel

mit einer Pfefferrahuwnsaunce mit Speck und Pfefferkdrnern * "2

16,50 € r‘ﬁ

it einer Raluwsauce auf frischenw Chaumpignons * © =" ;
17,90 € ’i
Paprika-Radhwnschinitzel ..U
Schwnitzel mit einer pikanten, leicht schawferv &
Paprikowahwmsaunce * “°"
168 5Ce
=
Putenschnitzel berechnenw wir mit 2,00 € Aufpreis
=
Kleiner Beillager-Salat
4,50 €
=

Zw unseresv Schnitzelw reichen wir wadhdweise
Pommes Frites, Kroketten oder Bratkowtoffeln.

100%
'ﬁggan. Diese Gerichte kérwnen wir auf Wunsch vegowv gulbereitesv

—_— astb aus 1|>111mg
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Desserts |
Waowrmes Schokokichlein T
it Vanilleeis, Sahwne und frischewn Fritchten """ ,ﬁi

9,90 € '

Wawrmer Apfelstrudel
MV rll f! *G, E,M, N
9,90 €

Gebackene Apfelringe mit Vanille-Sauce
8,50 €



Biere - Frisch gezapft

Velting Pilsener 0,2 U

Velting Pilsener 0,31 2,80 €
Velting Pilsener 0,51 4.40 €
Grevensteiner 0,2 U - 2,00 €
Grevensteiner 0,31 2,80 €
Grevensteiner 0,50 4,40 €

s s e Floncha E,

Maisel s Weisse 0,50 (hell/dunkel) 4,50 €
Maisel s Weisse 0,51 (alkoholfiei) 4,50 € of
Velting alkoholfrei 0,331 2,90 €
Velting Radler 0,331 (alkoholfiei) 2,90 €

=

Wein, und, Sekt

WeifSwein 0,2 U 4,90 €
Ros¢ 0,21 4,90 €
Rotwein 0,2 U 4,90 €
Piccolo-0,2 U 4,90 €
Sekt 0,751 IR0 =

Gasthaus Ppilling |
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Velting Fassbrauwse Zitrone
Velting Fassbrouse Holunder 2,90 €
Gevolsteiner Mineralwasser 0,25 U (Flasche ) 2,50 €

Gevolsteiner Mineralwasser 0,75 U (Flasche) 6,90 €
Cola, Fantay, Megzo- mix, Sprite 0,3 U (Flasche) 2,90 €

Saft 0,21 3,00 € ﬁ

Saftschorle 0,25 U 250 8

Sangrito 2 cb 2,00 € 9

Vitaw Malg 0,33 U (Flasche) 2,90 € =
L

Tasse Kaffee 2,50 € i

Cappuccino- 2,90 €

Espresso- 23702

Kakao- 2,50 € x

Kakao- mit Sahune 3,00 €

Tote Tante (Kakao mit Amowetto; Rum oder Baileys) 3,50 €

Tee 2,50

HeifSe Zitrone 2,50 €

Grog 3,50 €

Elerpunsch 3,90 €

Glidhweiry (nach Novddeutschem Rezept) 3,90 €

(B asth aus Ptllmg ]
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Regept ur Herstellung des
sedlen. Knickebein's

tinv Getrank der elwwiwrdigew Friedvich-Wilhelms-
cessevvoun 14. August 1869, in Versform, vom ehem.
Hauptmarwy C. Felthauws ilberliefert.

Notwendige Zutatevv:

Bols-Likore, eingugiefien in dieser Reihenfolge:
1) Pfeffer‘nunge (Faurbe grimn)

2) Pringenkirsche  (Fawbe rot)

3) Curacae (Fouwbe weifl)

e W

Zuwm Eingieflen bendtigen Ste einen sehw feinen Eingiefler.
Soanft das Gesoff o Glasrand einlaufen lassen!

Der unterschiedliche Alkoholgehalt der Likdve sovgt fiw
die gewinmschite Forbtrenwnung imv Glas.

Verwendbow ist nuwr das echite Bols-Glas.

Als Kronung und Abschluss kot auf das gefillte
Knickebein-Glas einv rohes Eigell- Es muss sehw vorsichtig
aufgelegt werdew. Eine Prise Kaffeemehl und etwas Peffer
auf dos Eigell beender die Vorbereitung.

Geschuwrieben zum Bungernfest der Gesellschaft: 29.6.1996

(5 agthaus 1|>111mg
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S iril en
Knickebein 2 cl
Korn 2 cl
Wacholder 2 cl
trubbeliger 2 cl
Altenaer Zogertropfen 2 cl
Eversbusch 2 cl
Malteser 2 cl
Lowentor 2 cl
Linie 2 cl
Ougo-2 cl
Tequilaw 2 cl
Wodka 2 cl
Kouwmmerling 2 cl
Underberg 2 cl
Jogermeister 2 cl
Jogermeister Manifest 2 cl
Fernet 2 cl
Ossenkoumper 2 cl
Ramagottt 2 cl
Genever 2 cl
Baileys 2 cl
Likor 43er 2 cl
Obstler 2 cl
Williooms Birne 2 cl
Grappa 2 cl
Calvados 2 cl
Whiskey 2 cl
Rum 2 cl
Bacowrdi 2 cl
Maowiacrovw 2 cl

3,90 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €

"#.80 €

2,20«
1,80 €
2,40 €
1,80 €
2,00 €
2,00 €
28O0 0E
2,00 €
2,50 €
2,30 €
1,80 €
1,80 €
ZPS (e
1,80 €
1,80 €
2, 00€
2,00 €
2v0tre
2,30 €
280 €
2,30 €
2,00
2,00 €
1,80 €

szt; 11%‘_"
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Aly Thre Traditionsgaststoitte
liegt es uns anmvierzen, dass es Thinenw schimeckt und
Ste sich bei uns runduwm wolhdfidhles.
Dochv auuch guhause oder auf einer grofieren Feier |
misserv Sie auf unsere Kitche nicht vergichtew!

Wir bieten Imen fir Hochgeiten, Gebuwrtstage; Fami-
Lienfeiernw aller Art, aber auch Firmenevents, oder
was es sonst noch zuw feiern gibt, von 10 bis 350 Persones
=
Zusdtzglich konnenw wir IThnew mit unseresm

Rwudum-sorgfos-?mtgpnhzb

auch Maobel, Tonw und Lichttechunik, Personal-
bereitstellung; Geschivr und Gléser anbieten.

Sprechew Sie ung gern davrauf anv

wm mehw zw erfadhwen.
% :"'- Ihr Team Pilling
Gasthaus Pilling
> i . e 2 B’B}t 1724-
| ! e |
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Wir wiinschen, Ihnen

quier Appetitl

Patrick , Mowie und _
das gesamte Pilling -Teanmv ﬂ
i

i
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"Allergene und, Zusatzsteffe (Renngeichnung)

Aug gesetzlichew Grinmdenw und zw IThwer Sicherheit, so-Sie unv-
ter UWrwertrdglichkeiten [ Allergievw leiden, entnehumer Sie
hier bitte die Ubersetzung der jeweils hinter dem * klein anv-
gegebenev Inhaltsstofte.

560030002000
.
.

* Allergen-Kennzeichnung

E = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse R e o b
F = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse x Y
G = glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse wie Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut (Urweizen) -
K =Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse -
L = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
M = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose) w
N = Erdnlsse und daraus gewonnene Erzeugnisse '
S = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse ._:‘2’
Sch = Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse wie Erd-, Hasel-, Cashew-, Pecam- und Walniisse, Mandeln, Pistazien

und Macadamia 2
Se = Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse; ' ‘€
Sel = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse -~
Su = Schwefeldioxid und Sulfite (in Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l) o {

W = Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, Muscheln, Miesmuscheln, Schnecken

* Zusatzstoffe (Auszug der Zusatzstofftabelle mit den bei uns ausgewiesenen Stoffen)
= mit Farbstoff

= mit Konservierungsstoffen oder konserviert
= mit Antioxidationsmitteln

= mit StBmitteln

1

2

3

4  =mit Geschmacksverstarkern

8

12 = mit MilcheiweiB :

Tawriv ist einv weiterer (und fiwr nicht Urwertrigliche wichtiger) Zusatgstoff in unsever
tiglichen Noadhwung. Es findet sich w.aw. inv Gefliigel (Huhw melw als Pute), Leber, Mus-
kelfleischy vom Rind; invSchweinefleisch und Thunfisch (Menge inv ansteigender Reiherv-
folge steigend)

Wir habenw auf die awsdritckliche Kenngeichnung , koffeeinhaltig’ bei allen Kaffee-
getranker nicht noch gusdtzlich hingewiesen, da Sie dies auch so- wissenw werdei.

Gleiches gilt fiw Zucker und Stfistoffe bei Getircinken
wie Cocaw Colay, Fantw, Saftschorle, Sciften...
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